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Iostoxenne
0 GpaKepazKHOH KOMHCCHA
T'ocyIapCTBEHHOTO GIOUKETHOTO 06meo0pa3oBaTeIbHOTO YIPEKACHH «Yraeropckasi
crenHaIbHAsH MKoJa-HHTEPHAT Ne 6»

1.OGmme m0JI0KEHHS

1.1. TlonoxeHne o OpaxepaXKHOH KOMHCCHA [BOY «Yrueropckas CIIIM Ne 6» (manee —
IMosnoxenue) pa3paboTaHo B COOTBETCTBUH € dejepabHBIM 3aKOHOM OT 29 nexabpst 2012 r. Ne
273-®3 «06 obpasoanun B Poccuickoi denepaniy, MOCTAHOBICHACM ['maBHOTO
rOCY/IapCTBEHHOTO CAHWTapHOTO Bpata Poceniickoit ®eneparu ot 27. 10.2020 Ne 32 «O6
YTBEPKICHMH CAHUTAPHO-IMU/IEMAOTOTHICCKIX npasun u Hopm CanllnH 2.3\2.4.3590-20
«CaHUTapHO-DITH/IEMHOJIOTHUECKHE  TPEOOBAHUA K OpraHusaliin OOILIECTBEHHOTO  ITUTAHUS
HaCeJICHHS. )

1.2. TlonoXeHue MPUHAMACTCS TEJarOTHYeCKuM COBETOM, HUMEIOLIMM NpaBO BHOCHTE B HETO
M3MEHEHHS! 1 JIOTIOHEHHS, ¥ YTBCPXKAACTCS TIPAKA30M TUPEKTOPA HIKOJIBL.

1.3. Hacrosmee IlonioeHHe pa3pa0oTaHO B LEIAX YCHICHHS KOHTPOI 3a Ka4ecTBOM
muTaEMs B IKone. KONMYECTBEHHBI COCTaB GpaKepaKHONH KOMHCCHH YTBEPXKIACTCH
DYKOBOJWTENIEM ~OpraHu3allid, HO HE MOMKET GeITH MEHee 3 UeNoBeK. B cocras
GpakepaxHOl KOMHCCHH MOTYT BXOJMT: JHMPEKTOP MIKOJIBL, 3aMECTUTENb JIHPEKTOpa,
OTBETCTBCHHBIH 32 OPraHW3AIMIO HTAHMS, MEIMIMHCKHH paboTHHK.

1.4. BpakepaxHas KOMHCCHs OCYLICCTBIISCT KOHTPOJb 3a 10GPOKAYECTBEHHOCTBIO TOTOBOH
NIPOIYKIMH, KOTOPBIH TPOBOJWTCS — OPraHONCHITHICCKUM MeTomoM. bpakepax THIIH
TPOBOJMTCS 710 HAdYajia OTIYCKA KaKIOH BHOBH TIPHTOTOBJICHHON TAapPTHH HETIOCPCACTBCHHO
M3 eMKOCTelf, B KOTOPBIX THIA ToTOBWTCsS. Pesymbrar Opakepaxa pETHCTPHPYETC B
«KypHarne 6paxepaxa TOTOBOH KyTWHAPHOH MPOIYKIMMY, TOMBKO 3aTeM paspelnaeTes Bblaada
TOTOBOM THIIH.

1.5. B GpakepaKHOM XypHAJIe OTMEHAIOTCs pe3yIbTaThl npoGBI Kaxaoro O/ozia, a He palioHa
B LeJIoM, Obpaiasi BHUMAaHHUE Ha TaKHe MOKA3aTelH, Kak BHELTHUH BW, IIBET, 3alax, BKYC,
KOHCHCTEHIASA, JKECTKOCTH M Jp. JIWia, MPOBOJSIIME OPraHONENTHHCCKYIO OLCHKY AT

JIOTDKHBIL OBITH O3HAKOMIJIEHBI C METO KON TTPOBEICHHUS JIAQHHOT'O aHajm3a.




2. OcHOBHbIE 321241

2.1. OCHOBHBIMH 3a/1a4aMH Opakepa)KHOM KOMHUCCUU SIBIISIIOTCS:

- KOHTPOJIb 32 COOIOCHNEM TEXHOJIOTUHU MIPUTOTOBJICHUS TTHIIIH;

-CO3/laHHe  ONaronpusTHHIX  YCIOBMM A  OpraHuM3allid  palMOHAJIbHOTO  MHUTAHUS
oOyJaronmxcs;

- MIOBBIIIEHUE KYJIbTYphl IUTAHUS;

- obecnieueHre CAaHUTAPHO-TUTHEHUIECKOH 0e301MacCHOCTH MMUTaHHUS;

-npenynpexaeHue (mpouiakTuka) cpeau JeTe U HOJAPOCTKOB, MH(MEKIMOHHBIX U
HenH(pEKIMOHHBIX 3a00JI€BaHM, CBSI3aHHBIX C (DAKTOPOM IUTAHMUS,

-IIPOBEJCHUE CUCTEMATUYECKON pa3bsACHUTENbHON paboThl Cpeau pojauTenei (3aKOHHBIX
MPEACTaBUTENCH ) U 00yJAIONIUXCSl O HEOOXOIUMOCTH TOPSYETO TUTAHUSI.

3. OcHOBHbIE HANIPABJIEHNS 1eATEJIbHOCTH KOMUCCHH

3.1. Kommuccnss ocymiecTBIsieT KOHTPOJIb 32  BBHIMIOJIHEHHWEM  YCIOBHW  KOHTpAKTa,
3aKJIFOUEHHOTO C OpraHu3aluel, OKa3bIBAIOUIMI yCIyrd MO0 OpraHu3alyy ropsyero MUTaHus
00YJarOIINXCS TIIKOJIBI.

3.2. Oka3bIBaeT COACHUCTBUE A[IMUHUCTPALIUM IIKOJIbl W OKa3bIBAIOIIMKI YCIYTH MO OpraHU3aliu
ropsiuero MUTaHus 00yJaromuMcs.

3.3. OcyuiecTBiIsieT KOHTPOJIb 3a:

- LIEJIEBBIM HCIIOJIb30BAHUEM IPOJYKTOB MUTAaHUA M TOTOBOW MPOJYKLIUU B COOTBETCTBUU C
IIPEBAPUTEIILHBIM 3aKa30M;

- COOTBETCTBUEM PAIlMOHOB IIMTAHUS COTJIACHO YTBEP)KJICHHOMY MEHIO;

- KayecTBOM IrOTOBOM MPOIYKIINH;

- opraHum3auuedl pa®OTbl  COTPYAHUKOB, YYAaCTBYIOLUMX B  IPUTOTOBJICHUM  IHIIY,
0OCIIy’)KMBAIOIIETO IE€PCOHAJA C HCIHOJb30BAHUEM CPEACTB WHAWBUIYAJbHOM 3allUThl U
[epyaTok;

- CaHUTAPHBIM COCTOSIHMEM MHIIEOI0Ka;

- BBINOJIHEHHEM TIpaduka MOCTaBOK MPOAYKTOB U TOTOBOH MNPOAYKIHH, CPOKaMH UX
XpaHEHUS U UCIOJIb30BaHUS;

- OpraHu3anuel mpuema UM oOyyaromuxcs;

- coOmoieHreM rpaguka padoTsl CTOJIOBOH.

3.4. OpranusyeT ¥ MPOBOAUT ONPOC OOYyYAIOIUXCS MO OpraHU3allid M  KayecTBY

OTHYCKaeMOﬁ OpOoAYKIUHU W TPCACTABIACT IMOJTYUYCHHYIO I/IH(I)OpMaI_II/IIO PYKOBOJCTBY HIKOJIBIL.



3.5. OxazpiBaeT coAeicTBUE AIMHHUCTPAIMM IIKOJBl B IPOBEJICHUU TPOCBETUTEIHCKOM
paboThl cpeau OOydJaroUIMXCsl W WX POAUTENeH (3aKOHHBIX MPEACTABUTENEH) MO BOIPOCAM
palOHAaIbHOTO MUTAHUS.

3.6. IlpuBnekaer pOAUTENHLCKYIO OOIIECTBEHHOCTh W pa3MuHbIe (OPMBI CaMOYIPaBICHUS
IIKOJIBl K OPraHU3aIH U KOHTPOJIIO 32 MMTAHUEM O0YJarOIIIXCSl.

4. Iopsaok padoTsl OpakepaKHON KOMHCCUH

4.1. ExenneBHo 3a 15 MMHYT 10 Hayaja pas3jadd FOTOBOM NHIIM OpakepakHas KOMHCCHS
OCYILIECTBJISIET OILIEHKY OpPraHOJENTHYECKUX IIoKa3aTeled W KayecTBa OJiof (OpakepakHyro
pooy).

4.2. Jlo cHatus mnpoObl OpakepakHash KOMHCCHUS 3HAKOMHTCS C YTBEPXKJCHHBIM B
YCTAaHOBJIEHHOM TIOPSIIKE MEHIO, B KOTOPOM JIOJKHBI OBITH IPOCTaBIEHBI JaTa, MOJIHOE
HauMeHOBaHHe 0J110/1a, BBIXO/1 MOPLUH, KOJTUYECTBO HAMMEHOBAHUHN BBIIAHHBIX MPOJTYKTOB.

4.3. Bplgaua TOTOBOHM TPOIYKIIMH TPOBOJUTCS TOJBKO TOCTE CHATHS TPOOBI W 3aliCH B
Opakepa’)kHOM >KypHajle pe3ylIbTaTOB OLIEHKH IOTOBBIX OO M pa3peuieHus ux K Bbiaade. [Ipu
3TOM B XXypHajie HEOOXOJMMO OTMeuaTh Pe3yJlbTaT MpoObl KaXKIO0ro OJt0ja, a HE palyoHa B
LEJIOM.

4.4. bpakepakHasi KOMUCCHS OIICHUBAET COOTBETCTBHE MEPBUYHON 0OPAOOTKHU CBHIPHS C yU4ETOM
ero BuAa U (U3NYECKOTO0 COCTOSHUS TpPeOOBaHMSM TEXHOJOTMYECKUX JOKYMEHTOB
(TEXHOJOTUYECKUX  KapT, COOPHHUKOB  pEUENTyp,  TEXHOJOTUYECKHX  HWHCTPYKIIHH),
IIPaBUJIBHOCTh BEJEHMUS TEXHOJIOIMUYECKOro Ipoliecca, IpOBEpseT Ha pasjaye yCIOBHS
XpaHeHus OJIIOJl U U3JeNUi, TeMIIepaTypy UX mojadu (OTIycKa), onpenenser GpakTuyeckuii Bec
LITYYHBIX HM3AETHH, M0JyhaOpuKaTOB M OTAEIbHBIX KOMIIOHEHTOB, BHOCHUT IPEAJIOKEHUs 00
yIy4IIEHUHU BKyca OO,

45. DbpakepaxHass mnpobGa NPOU3BOAUTCS M3 OOIIEro KoTjia Iocie THIATEIbHOTO
nepeMeliuBanus B HeM nuiuy. [ uccinenoBaHus muina Oepercss B I0OCTaTOYHOM KOJIMYECTBE
Ha Tapenky. OTMeyaroT BHEUIHMH BHJ M ILBET OJII0J, MO KOTOPHIM MOXXHO CYIUTh O
COOJIFOJICHUH TEXHOJIOTUU HpurorosieHus. HeoOxoanmo oOpamiare BHHMaHHE Ha KauecTBO
00pabOTKM ChIpbs: THIATEIBHOCTh OYHUCTKHM OBOIIEH, Halu4he IMOCTOPOHHUX HpUMEced U
3arpsI3HEHHOCTH.

4.6. bpakepak HauMHAIOT C OJIIOJ, UMEIOIUX CIa0OBBIPAKEHHBIN 3amax M BKyC (Cylbl H
T. 1), 3aTéM JEryCTUpPYIOT Te Omoja, BKYC M 3alax KOTOPBIX BBIPAXKEHbI OTYETIIMBEE,
clazkue 0Jr01a IETyCTUPYIOTCS B MOCIIEAHIOI 0Uepeb.

4.7. OueHka KayecTBa TOTOBOM MPOIYKIIUH 3a Kax0€e 0y1t010 3aHocuTcs B «OKypHan Opakepaxa

TOTOBOM PO AYKIIUW.



4.8. Tlpu HapylmIeHHMH TEXHOJIOTUW NPUTOTOBJICHUS NHIIM, a TaKKe B Cllydyae HETOTOBHOCTH
0JI10/10 K BBIJIaU€ HE JIOMYCKAETCS 10 YCTPAHEHUS BBISBICHHBIX KYJIHMHAPHBIX HEJTOCTATKOB.

4.9. bpakepakHasi KOMHCCHUS TPOBEpSET HAJMYME KOHTPOJIBHOTO OJI0Ja U CYTOYHOM
pOOBI.

4.10. bpakepakHasi KOMHUCCHS TEPUOJAWYECKHA OTpeaesier (aKTUIECKUH BBIXOA OJHOM
nopuuu Kaxjaoro Omroga. daxtuueckuidi o0bEM NEpBBIX OJIOJ YCTaHABIMBAETCS IIYTEM
JIEJIEHUs €MKOCTU KacTpIOiM (KOTJa) Ha KOJIMYECTBO BBINMCAHHBIX MOpuui. [ BBIYMCIICHUS
(akTHyecKo Macchl OJHOW MOPLMHU Kalll, TAPHUPOB, CATAaTOB U T. I. B3BEIIMBAETCA BCA
KacTpronig (KOTeJ), cojepikaiiasi TOTOBO€ OJF0/I0, W TIOC]e BBIUETAa MACCHI Taphbl JEIUTCS HA
KOJIMYECTBO BBIMMCAHHBIX NOpHUi. [IpoBepka MOPLMOHHBIX BTOPBIX OO MPOU3BOJUTCS IyTEM
B3BELIMBaHUS 3 MOPLUMHA B OTIEIBHOCTH C YCTAaHOBJIICHHEM PaBHOMEPHOCTU paclpe/esieHus
CpeIHEel MacChl MOPIMH, & TaK)Ke€ YCTAHOBJIGHUS Macchl 3 TOPIMA (M3Ienuii), KoTopas He
JOJDKHA OBITh MEHBIIE JOJKHOM (JIOTyCKaeTCsl OTKJIOHEHHE +3 % OT HOPMBI BBIXOA).

4.11. 3ameuaHuss W HapyIIEHMs, YCTAaHOBJIEHHbIE Opakepa)kHOW KOMHCCHEW, 3aHOCSTCS B
«KypHan mpoBepok oOpraHu3alli MUTaHUS U KadecTBa MPUTOTOBIEHHBIX OJIOI.
PesynpTaThl  mpOBEPOK  TOBOAATCA 10  CBEACHUS  PYKOBOJMTENS  0Opa30BaTENbHOM
OPraHu3aluy B T€UCHHE 3-X JHEHU MOCIE BbISABICHHBIX HAPYIICHHIA.

4.12. Jlns mpoBeneHus Opakepaka Ha MUIMIEOIOKE JOJDKHBI OBITh B HAJIWMYHH BECHI, MMUIIEBON
TEPMOMETP, YalHMK C KHUISITKOM JJIsl ONOJACKUBAaHUSA NPUOOPOB, 3 JIOKKH, 3 BHIKH, 3
HO’Ka, TapeJKa ¢ yKa3aHUEM Beca Ha 00paTHOU CTOpOHE, JINHEHKa.

5. Kpurtepuu oneHKkH KayecTBa 0JI1I0]1

5.1 Onenka KadyecTBa MPOIYKLUUH OCYLIECTBJIAETCS 3a KaxJoe ONI0J0  COIIacHO
[I0Ka3aTelIsIM - BHEIIHUI BUJI, LIBET, 3al1ax, BKYC, KOHCUCTEHIIMSL.

5.2. OueHka «OTJIMYHO» JaeTcsl TakuUM OJrofaM W KYJIMHapHbIM M3JAEIHMSIM, KOTOpbIe
COOTBETCTBYIOT 10 BKyCY, LIBETY M 3amaxy, BHEIIHEMY BHJIY M KOHCUCTEHLUHU,
YTBEP)KJICHHOH pelienType U APYruM M0Ka3aTelsiM, peyCMOTPEHHBIM TPeOOBaHUAMHU.

5.3. OmeHka «xopouio» jgaercst OMroJaM U KyJIMHapHbIM H3JEIUsM B TOM Ciydae, eciid B
TEXHOJIOTUM TPUTOTOBJICHUS MUINM OBbIIM JIONMYLICHbl HE3HAUUTENIbHbIE HapYIIEHUs, He
NpUBEIIINE K YXYJIIIEHUIO BKYCOBBIX KAauecTB, a BHEIIHUM BHUA OJt0a COOTBETCTBYET
TpeOOBaHUSAM.

5.4. OueHka «yJIOBJIETBOPUTEIBHO» JaeTcs OtojaM U KyJIMHAPHBIM H3JETUSM B TOM Ciydae,
€CIIM B TEXHOJOIMM NPUTOTOBJIECHUS TNHUIIM ObUTM JOMYIIEHbl HE3HAYMTENIbHBIE HapyLICHHUS,

MPUBEIINE K YXYIIIEHUIO BKYCOBBIX Ka4eCTB (HEI0COJICHO, IEPECOIIEHO).



5.5. OueHKa «HEYIOBJIETBOPUTEIBHO» JaeTcd OytoJaM M KYJIMHapHbIM  H3JEIHSIM,
HMEIOLIUM CIIEYIOUIUE HEIOCTATKU:
- IOCTOPOHHUM, HE CBOMCTBEHHBIN U3/IEIUsAM BKYC U 3arax;
- PE3KO MEPECOJICHHBIE;
- PE3KO KHCIIbIE, TOPbKUE;
- HEJIOBapEHHBIE;
- HEJI0’)KapEHHBbIE;
- IOJITOPEIIBIE;
- YTpaTUBLINE CBOIO POPMY;
- UMEIOIlME HECBOMCTBEHHYIO KOHCUCTEHIIMIO WJIM Jpyrue MpU3HAKH, MOPTsue Oaofa u
W3JIENHSL.

Takoe Omo0 HE JOMyCKaeTcs K pasjade, W OpakepakHash KOMHCCHS CTaBUT CBOH
MOANKCH HAIIPOTHB BBICTABJICHHOMN OLIEHKH 1Mo 3anuchio «K pa3gaue He TomycKaoy.
5.6. biroma W KynuHapHBIE W3ACIHs, KOTOpPHIe TOJIYYWJIH OIICHKY «YIOBIETBOPUTEIHHOY
WIN «HEYJIOBIIETBOPUTEIBHO», OOCYXKJaeTcs Ha 3aceJaHuM OpaKepakHON KOMHCCHM H
COCTaBIISIETCS aKT, KOTOPbIM JOBOAMTCA [0 JUpEKTopa INKoidbl. Jluma, BHHOBHBIE B
HEYJOBJIETBOPUTEIBHOM MPUTOTOBICHUM OJIIOJ W KyJIMHApHBIX W3JENIUH, MPUBICKAIOTCI K

MaTepHalbHON U JIPYroll OTBETCTBEHHOCTH.



	2.  Основные задачи
	2.1. Основными задачами бракеражной комиссии являются:
	- контроль за соблюдением технологии приготовления пищи;
	-создание  благоприятных  условий  для  организации  рационального  питания обучающихся;
	- повышение культуры питания;
	- обеспечение санитарно-гигиенической безопасности питания;
	-предупреждение (профилактика) среди детей и подростков, инфекционных и неинфекционных заболеваний, связанных с фактором питания;
	-проведение  систематической  разъяснительной  работы  среди  родителей (законных представителей) и обучающихся о необходимости горячего питания.
	3.  Основные направления деятельности комиссии
	3.1.  Комиссия  осуществляет  контроль  за  выполнением  условий  контракта, заключенного  с  организацией,  оказывающий услуги по организации горячего питания обучающихся школы.
	3.2. Оказывает содействие администрации школы  и оказывающий услуги по организации  горячего питания обучающимся.
	3.3. Осуществляет контроль за:
	- целевым  использованием  продуктов  питания  и  готовой  продукции  в соответствии с предварительным заказом;
	-  соответствием рационов питания согласно утвержденному меню;
	-  качеством готовой продукции;
	-  организацией  работы  сотрудников,  участвующих  в  приготовлении  пищи, обслуживающего  персонала  с  использованием  средств  индивидуальной  защиты  и перчаток;
	-  санитарным состоянием пищеблока;
	-  выполнением  графика  поставок  продуктов  и  готовой  продукции,  сроками  их хранения и использования;
	-  организацией приема пищи обучающихся;
	-  соблюдением графика работы столовой.
	3.4.  Организует  и  проводит  опрос  обучающихся  по  организации  и  качеству отпускаемой  продукции  и  представляет  полученную  информацию  руководству школы.
	3.5.  Оказывает  содействие  администрации  школы  в  проведении просветительской  работы  среди  обучающихся  и  их  родителей  (законных представителей) по вопросам рационального питания.
	3.6.  Привлекает  родительскую  общественность  и  различные  формы самоуправления школы к организации и контролю за питанием обучающихся.
	4.  Порядок работы бракеражной комиссии
	4.1.  Ежедневно  за  15  минут  до  начала  раздачи  готовой  пищи  бракеражная комиссия  осуществляет  оценку  органолептических  показателей  и  качества  блюд (бракеражную пробу).
	4.2.  До  снятия  пробы  бракеражная  комиссия  знакомится  с  утвержденным  в установленном  порядке  меню,  в  котором  должны  быть  проставлены  дата,  полное наименование блюда, выход порций, количество наименований выданных продуктов.
	4.3.  Выдача  готовой  продукции  проводится  только  после  снятия  пробы  и записи в бракеражном журнале результатов оценки готовых блюд и разрешения их к выдаче. При этом в журнале необходимо отмечать результат пробы каждого блюда, а не рациона в ц...
	4.4. Бракеражная комиссия оценивает соответствие первичной обработки сырья с учетом его вида и физического состояния требованиям технологических документов (технологических  карт,  сборников  рецептур,  технологических  инструкций), правильность  веде...
	4.5.  Бракеражная  проба  производится  из  общего  котла  после  тщательного перемешивания в нем пищи. Для исследования пища берется в достаточном количестве на  тарелку.  Отмечают  внешний  вид  и  цвет  блюд,  по  которым  можно  судить  о соблюден...
	4.6.  Бракераж  начинают  с  блюд,  имеющих  слабовыраженный  запах  и  вкус (супы  и  т.  п.),  затем  дегустируют  те  блюда,  вкус  и  запах  которых  выражены отчетливее, сладкие блюда дегустируются в последнюю очередь.
	4.7. Оценка качества готовой продукции за каждое блюдо заносится в «Журнал бракеража готовой продукции».
	4.8.  При  нарушении  технологии  приготовления  пищи,  а  также  в  случае неготовности блюдо к выдаче не допускается до устранения выявленных кулинарных недостатков.
	4.9.  Бракеражная  комиссия  проверяет  наличие  контрольного  блюда  и суточной пробы.
	4.10.  Бракеражная  комиссия  периодически  определяет  фактический  выход одной порции каждого блюда. Фактический  объем  первых  блюд  устанавливается  путем  деления  емкости кастрюли (котла) на количество выписанных порций. Для вычисления фактичес...
	4.11.  Замечания  и  нарушения,  установленные  бракеражной  комиссией, заносятся  в  «Журнал  проверок  организации  питания  и  качества  приготовленных блюд».
	Результаты  проверок  доводятся  до  сведения  руководителя  образовательной организации в течение 3-х дней после выявленных нарушений.
	4.12. Для проведения бракеража на пищеблоке должны быть в наличии весы, пищевой  термометр,  чайник  с  кипятком  для  ополаскивания  приборов,  3  ложки,  3 вилки, 3 ножа, тарелка с указанием веса на обратной стороне, линейка.
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